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MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE

MARS 2024
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Lundi 11

Mardi 12

Jeudi 14

Vendredils  \/|

Betterave ©
Sauté de porc '@
Pommes de terre vapeur ~

Salade Marco-polo 1@
(Tortis, Thon, Mais)

Emincé de dinde @

Salade Meuniére
(BI€, Mais, Tomates) 1@|

Steak de thon

Carottes rapées ~
Hachi parmentier végétarien 1@

. Ratatouille® Purée de brocoli 1@ . e etg‘l’lognaise ".éﬁé)
Creme dessert chocolat '@l Fromage ~ /Compote BIO & Petit suisse aromatisé ~ romage blanc vanille t@
Lundi 18 \Y4 Mardi 19 Jeudi 21 Vendredi 22

CEufs durs mayonnaise «
Nuggets végétaux +

Salade de riz 1@
(Riz, Mais, Tomates, Euf)

Emincé de beeuft@

Chou rouge ~
Chipolatas ~

Salade tourangelle 1@
(Pomme de terre, Haricots verts, flageolets)

Filet de colin

. .Fr|tes o Carottes primeur Lentilles bio Epinards bio a la créme
Petits suisse aromatisé t@! Fromage ~ /Fruits au sirop & Fromage « /Compote © Yaourt ~ et biscuit ©
: 3
Lundi 25 Mardi 26 Y Jeudi 28 Vendredi 29

Feuilleté au fromage
Poisson pané
Poélé de légumes BIO
Fromage ~ /ananas au sirop €

Haricots beurre en salade
Chili sin carne t@
Riz ©®
Fromage blanc au chocolat «

Salade de pate au thonte
(Tortis, thon, Mais)
Roti de porc ~
Petits pois®
Yaourt aromatisé 1@

Céleri rémoulade ©
Blanquette de dindet®
Macaronis &
Fromage « / Compote &

HETATS
GENERAUX

1@ : fait maison ©: épicerie #:surgelé =« : frais \*Végétarien

Les menus sont donnés a titre indicatif, ils peuvent étre modifiés si cela s’avére nécessaire.

Les produits sont issus de I'agriculture francais ou local.

#EGalim

ALIMEN
TATION

Produits labellisés loi EGAlm 2 (viandes et certains fruits et Iégumes)




